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GEBRAUCHSANLEITUNG

Klappen Sie die Grafiken im vorde-
ren und hinteren Buchricken aus.
Bitte lesen Sie die Anleitung vor
Inbetriebnahme des Gerates
sorgfaltig durch. Bewshren Sie

die Gebrauchsanleitung auf und
geben Sie diese bei Weitergabe
des Gerates mit.

ZWECKBESTIMMUNG

Der Allesschneider dient zum
Schneiden von haushaltsblichen
Lebensmitteln.

Nicht bestimmungsgemaler
Gebrauch oder falsche Bedienung
kann zu schweren Verletzungen
oder zur Beschadigung des Ge-
rates fishren. Es entfallen sdmitliche
Garantie- und Haftungsanspriche.

ALLGEMEINE

SICHERHEITSHINWEISE
Vorsicht:
Um Verletzungen oder sine
Beschadigung des Gerdtes zu
vermeiden, beachten Sie unbe-
dingt nachfolgende Sicherheits-
himweise:

— Personen {ginschlieBlich Kinder),
die aufgrund ihrer physischen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ihrer Unerfah-
renheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, das Gerat sicher
zu benutzen, sollten dieses
Gerat nicht ohne Aufsicht oder
Arweisung durch gine verant-
wartliche Person benutzen.

— SchlieBen 5ie das Gerdt aus-
schlieBlich an eine Wechsslspan-
nungsquelle mit 230 Volt an.

— Ziehen Sie bei Betriebssta-
rungen, vor jeder Reinigung
und wenn das Gerat nicht
in Gebrauch ist, immer den
Metzstecker aus der Steckdose.
Ziehen Sie dabei am Stecker
und nicht am Kabel.

— Tauchen Sie das Gerdt nie ins
Wasser. Setzen Sie das Gerdt
niemals Regen oder anderer
Feuchtighkeit aus.

Sollte das Gerat doch einmal
ins Wasser gefallen sein, zishen
Sie erst den Metzstecker aus
der Steckdose und nehmen Sie
dann das Gerdt aus dem Was-
ser. Lassen Sie danach das Gerat
von einer zugelassenen Senvice-
stelle Gberpriifen, bevor Sie es
wieder in Betrieb nehmen.
Benutzen Sie das Gerat nicht
mit feuchten Handen. Benutzen
Sie es micht, wenn es feucht
oder nass ist oder wenn Sie

auf feuchtem Boden stehen.
Betreiben Sie das Gerdt nicht
im Freien.

Setzen Sie das Gerat nurim
Haushalt und nicht oewerblich
ein.

Kinder sollten beaufsichtigt wer
den, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.
Lassen Sie das Gerdt wahrend
des Betriebs nicht unbeauf-
sichtigt.

Arbeiten Sie mit dem Gerat
erst, nachdem es fachgerecht
eingebaut wurde.

Die Einbaumontage muss in
jedem Fall von Fachpersonal
ausgefihrt werden. ritterwerk
haftet nicht fir Folgen aus
unvorschriftsmaBiger oder
mangelhafter Montage!

Stellen Sie bei Beschddigunoen
von Gerdteteilen den Betrieh
sofort ein. Schicken Sie das
komplette Gerdt dem ritter
Kundendienst zu.

Verwenden Sie ausschlisflich
das mitgelieferte Zubehsr.
Wenn das Netzkabel beschidiot
wird, muss dieses durch den
Hersteller, seinen Kunden-
dienst oder hnlich qualifizierte
Personen ersetzt werden, um
Gefihrdungen zu vermeiden.
Dieses Gerdt darf nicht ohne
schneidgutschiitten oder
Restehalter benutzt werden, es
sei denn die Grifle und Form
des Schneidguts lasst deren
Gebrauch nicht zu.

— Vor dem Auswechseln von
Zubehor oder Zusatzteilen, die
im Betriebh bewegt werden,
muss das Gerat ausgeschaltet
werden.

INBETRIEBENAHME
Vorbereitung

= Laszen Sie das Gerdt vor der
ersten Inbetriebnahme von einem
Fachmann in einen gesigneten
Schubkasten einbauen.

= Reinigen Sie das Gerdt, bevar es
mit Lebensmitteln in Verbindung
kommt (siehe REINIGEN).

Gerat aufstellen

s Fiehen Sie den Schubkasten

mit dem Allesschneider bis zum
Anschlag heraus.

Heben Sie den Allesschneider
mit beiden Handen aus der Schub-
lade, bis er einrastet.

E] Fassen Sie den Allesschneider
an der Schnittstérke-Verstellein-
heit (11} und klappen Sie das
zerat auf, bis es einrastet.
Klappen Sie den Finger-

schutz (5a) auf.

E] Dricken Sie den Schneidgut-
schlitten (5} in die Fihrungsrille des
Gerates ein.

E Schisben Sie den Restehal-

ter (6) auf den Fingerschutz auf.
[ schieben sie die Schneidgut-
Auffangschale (13) in die seitlichen
Aufnahmeschienen.
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SCHMNEIDEN

Vorsicht:

— Berithren Sie bei Betrieb des
Gerats keinesfalls das Rund-
messer {21

- Schneiden Sie keine Tiefkihl-
kost, Knochen, Lebensmittel
mit groBen Kernen, Braten im
Metz oder Lebensmittel mit
Verpackung!

— Lassen Sie das Gerat nie lan-
ger als 5 Minuten ununterbro-
chen laufen.

— Das Rundmesser lduft nach
dem Ausschalten etwas nach.

E Stellen Sie die gewilnschie
Schnittstarke mit dem Schnittstar-
ke-verstellknopf (11a) ein.
Hinweis:

Die Schnittstarke-Einstellskala (8)
ist keine Millimeterskala. Die
0"-Position st aus Sicherheits-
griinden als Messeriberdeckung
ausgelegt.

I:] Legen Sie das Schneidgut auf
den Schneidgutschlitten (5). Dri-
cken Sie es mit dem Restehalter (6)
leicht gegen die Anschlagplat-

te (9). schitzen Sie Ihre Hande,
indem Sie immer den Schneidgut-
schlitten und gaf. den Restehalter
benutzen.

I:I Ausnahme: ObergroBes
Schneidgut.

I}] Schalten Sie das Gerdt mit dem
Schalter (1) ein. Es stehen zwei
Betrisbzarten zur Auswahil:
Kurzbetrieb (Position I): Das
Rundmesser (2) [Guft, solange der
Schalter in dieser Position gedrickt
bleibt.

Dauerbetrieb (Position [): Das
Rundmesser l&uft, ohne dass der
Schalter gedrickt gehalten wird,
biz Sie den Schalter in Position 0"
driacken.

Hinweeis:

Verwenden Sie das Gerdt maximal
5 Minuten im Daverbetrish.

= Fihren Sie das Schneidgut bei
laufendem Gerat mit leichtem
Vorschub gegen das Rundmesser.

Vorsicht:

schiitzen Sie lhre Hande, indem
Sie immer den Schneidgutschlit-
ten und gof. den Restehalter be-
nutzen. Ausnahme: Obergrofes
schneidgut.

s Mach Beendigung des
Schneidens warten Sie, bis das
Rundmesser zum villigen Stillstand
gekommen ist.

s Drehen Sie nach jedem Ge-
brauch den Schnittstarke-Vierstell-
knopf in die ,0"-Position, um das
scharfe Rundmesser abzudecken
und Verletzungen zu vermeiden.

REINIGEM

Vorsicht:

— 5chalten Sie vor dem Reinigen
das Gerdt aus, ziehen Sie den
Metzstecker aus der Steckdose
und drehen Sie den Schnitt-
starke-Verstellknopf (11a) in
die , 0"-Position.

— Tauchen Sie das Gerdt nicht in
Waszer.

— Verletzungsgefahr: das Rund-
messer (2) ist sehr scharf!

Allesschneider reinigen
Reinigen Sie das Gerdt von Zeit zu
Zeit grondlich, da sich verderb-
liche Riackstande am Gerdt und
hinter dem Rundmesser festsetzen
kéinnen.

+ Mehmen Sie die Schneidgut-
Auffangschale (13) und den
Restehalter (&) ab.

Eiehen Sie den Schneidgut-
schlitten (3) nach vorn und heben
5ie ihn dann nach oben aus der
Flhrungsrille.

« Spilen Sie den Schneidgutschlit-
ten, die Schneidgut-Auffangschale
und den Restehalter von Hand in
warmem Spibkasser (nicht in der
spilmaschine!).

+ Wischen Sie die Gehaussteile
mit einem feuchtem Tuch ab.
Hinwels;

Verwenden Sie keine Scheuer-

mittel Schwimme mit rauhen
Oberflachen oder harte Biirsten.

Bauen Sie das Rundmesser (2) aus:
Setzen Sie eine geeignete MOn-
72 am Messerverschluss (3} an und
drehen Sie diese im Uhrzeigersinn.
« Fassen Sie das Rundmesser im
Drehzentrum an und nehmen Sie
es ab.

» Spilen Sie das Rundmesser

von Hand in warmem Spllwasser
(nicht in der Spilmaschine!).

« Reinigen Sie das Gehduse hinter
dem Messer mit einem trockenen
Tuch / Pinsal.

Schublade reinigen

» Mehmen Sie den Restehalter (6)
und den Schneidgutschlitten (5) ab.
» Stellen Sie sicher, dass

sich der Schnittstarke-
Verstellknopf (11a) in Position
«0" befindet, sonst |&sst sich der
Allesschneider aus Sicherheitsgrin-
den nicht einklappen.

Im Halten Sie das Gerdt an der An-
schlagplatte (9) fest und driicken
Sie mit der anderen Hand die
Entriegelungstaste (10).

» Klappen Sie den Allesschneider
ZUSAMIMEN.

Mehmen Sie den Allesschneider
aus der Schublade:

[ﬂ Driicken Sie die Verschluss-
sicherung (1&a) in Pfeilrichtung.
[&] «iappen sie den Verschluss-
bigel (16) nach oben.

« Schieben Sie den Allesschneider
in Pfeilrichtung.

» Heben Sie den Allesschneider
nach oben ab.

« Reinigen Sie die Schublade ge-
mal Angaben des Kichenmabel-
Herstellers.

Setzen Sie den Allesschneider
wieder in die Schublade ein:

[!] Setzen Sie den Allesschneider
auf die Klemmleisten-Beschldge
in der Schublade.

Schieben Sie den Allesschnei-
der bis zum Anschag auf die
Klemmileisten-Beschlége.

Eﬂ .-’B Klappen Sie den
Verschlussbiigel nach unten, bis er
einrastet.

« Stecken Sie den Netzstecksr in
die Steckdoss.
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EINKLAPPEM

» Mehmen Sie den Restehalter (B)
und den Schneidgutschlitten (5)
ab.

s Klappen Sie den Finger-

schutz (5a) ein.

+ Stellen Sie sicher, dass

sich der Schnittstérke-
Verstellknopf (11a) in Position
0" befindet, sonst ldsst sich der
Allesschneider aus Sicherheitsgran-
den nicht einklappen.

El] Halten Sie das Gerat an der An-
schlagplatte (9) fest und driicken
Sie mit der anderen Hand die
Entriegelungstaste {10).

« Klappen Sie den Allesschneider
TUSAMIMEn.

E Halten Sie den Allesschneider
am Hebebigel (4) fest und ziehen
5ie den Entriegelungshebel (12).
Senken Sie den Allesschneider in
die Schublade ab.

Bei ausreichender Schubladenhéhe
kann die Schneidgut-Auffangscha-
le {13} zur Aufbewahrung auf das
Gerat gelegt werden.

ENTSORGUNG

= Dieses Produkt darf am
| Ende seiner Lebensdauer
nicht (ber den normalen

s Hausmill entsorgt
werden. Es muss an einem Sammel-
punkt fir das Recycling von
glektrischen und elektronischen
zeraten abgegeben werden. Das
Symbol auf dem Produkt, der
zebrauchsanleitung oder der
Verpackung weist darauf hin.

Dlie Werkstoffe sind gemaB ihrer
Kennzeichnung wiederverwert-
bar. Mit der Wiederverwendung,
der stofflichen Verwertung oder
anderen Formen der Venvertung
von Aligeraten leisten Sie einen
wichtigen Beitrag zum Schutze
unserer Umwelt.

Bitte erfragen Sie bei der Ge-
meindeverwaltung die zustandige
Entsorgungsstelle.

REACh-VERORDNUNG
siehe wwwLrittenwerk.de

SONDERZUBEHOR

Speziell for Fleisch, Wurst- und
Schinkenaufschnitt ist ein unge-
zahntes Rundmessear lieferbar.

SERVICE, REFARATUREN
UND ERSATZTEILE

lhr Gerdt entspricht den einschla-
gigen Sicherheitsbestimmungen
fir Elektro-Hausgerdte. Der Motor
ist wartungsfrei.

Im Reparaturfall bitten wir,
unserem Kundendienst das kom-
plette Gerat mit allem Zubehir
zuzuschicken. Damit ist sicher
gestellt, dass Mangel und Sto-
rungen fachmannisch und schnell
behoben werden.

Durch unsachgemaBe Reparaturen
kénnen erhebliche Gefahren fir
den Benutzer entstehen. Repara-
turen dirfen nur von geschultem
Fachpersonal durchgeflhrt
werden.

Wenn das Netzkabel beschadigt
wird, muss dieses durch den
Hersteller, seinen Kundendienst
oder shnlich qualifizierte Personen
ersetzt werden, um Gefdhrdungen
U vermeiden.

Innerhalb der Garantiezeit legen
Sie bitte stets den Kaufbeleg bei.
Verwenden Sie nur Original-
Ersatzieile. Ersatzteilbestellungen
milssen grundsatzlich schriftlich
erfolgen. Geben Sie die auf dem
Typenschild (7) aufgedruckten oder
eingepragten Informationen an:

1. die 6-stellige Typ-Mummer
2. die 3-stellige FO-Nummer

Kundendienst in Deutschland:
rittenaerk GmbH
Hausgerdte
Zentralkundendienst
Industriestr. 13

82194 Grobenzell

Telefon (08142) 44016-60
Telefax (08142) 44016-71
E-mail:
kundendienst@ritterwerk.de
Internet; www ritterwerk_de

TECHNISCHE DATEN
Dieses Gerat entspricht den fol-
genden Richtlinien und Verord-
nungen:

— 2004M08/EG

— 2006/95/EG

— 19352004EG

Das Gerat entspricht damit den
CE-Vorschriften.

Netzspannung: 230 V-
Leistungsaufnahme: 130 W
Schnittstirke: 0 mm bis ca. 14 mm

GARANTIE-ERKLARUNG

Fir diesen ritter Allesschneider
|zisten wir gine 2-jahrige Hersteller-
(zarantie, gerechnet ab Kaufdatum
und nach MaBgabe der EU-Ge-
wahrleistungsrichtlinien:

Innerhalb der Garantiezeit beseiti-
gen wir kostenlos alle Mangel, die
nachweislich auf Fabrikations- cder
Materialfehler zuriickzufihren
sind. Es bleibt unserer Wahl Ober-
|assen, ob wir das Gerat ganz oder
in Teilen ersetzen oder ausbessern.
Eine Garantie-Reparatur oder ein
arantie-Ersatz verlangert nicht
die Garantiezeit — weder fir die
ersetzten Teile noch fir das ganze
Gerat.

Alle Ober die vorstehendes Garantie
hinaus gehenden Schadensersatz-
anspriiche sind ausgeschlossan.
Won der Garantie ausgeschlossan
sind VerschleiBteile wie z.B. die
Schirfe des Rundmessers und
Schaden, die durch Nichtbeach-
tung dieser Gebrauchsanleitung
entstehen. Ebenfalls ausgeschlos-
sen sind Schaden, die durch

die Verwendung aggressiver
Reinigungsmittel, durch unbefugte
Eingriffe in das Gerat sowie Ver-
dnderungen an Gerat, Netzkabel
oder Netzstecker entstehen.
Woraussetzung fir die Garantie-

|eistung ist, dass dem Gerat bei der
Einsendung der Kaufbeleg beiliegt.
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OPERATING INSTRUCTIONS

Unfold the illustrations at the front
and back of this manual.

Please read these instructions
thoroughly before you start to use
the appliance. Keep these operat-
ing instructions in a safe place and
ensure that they are incduded with
the appliance if passing it on to a
third party.

INTENDED USE

The multi slicer is used for the slic-
ing of household foods.

If the appliance is used for a
purpose other than this, or if it is
operated incorrectly, severs injuries
may occur or the appliance may be
damaaed. All warranty and lizbility
claims will be rendered null and
void in such cases.

GENERAL SAFETY
INSTRUCTIONS

Caution:

To avoid personal injury or
damage to the appliance, please
observe the following safety
instructions:

— Al persons (including children)
wha lack the physical, sensory
or intellectual capabilities or
knowledge and experiznce
required to use the appliance
safely should anly use the
appliance under supervision or
as instructed by a responsible
DEMSON.

— Connect the appliance to a
230 Volt AC voltage source
onhy.

— Abways remove the mains plug
from the socket in the event of
a malfunction, before deaning
and when the appliance is not
in use. When doing so, pull on
the plug and MOT on the cable.

— Never immerse the appliance in
water. Mever expose the appli-
ance to rain or any other form
of moisture.

If the appliance falls into water,
unplug the cable from the

mains socket before removing
the appliance from the water.
Hawve the appliance inspected at
an authorized service location
before using it again.

Always ensure that your hands
are completely dry before using
the appliance. Do not use the
appliance if it is wet or damp

or while you are standing on a
damp surface. Do not use the
appliance outdoors.

The appliance is to be used for
domestic purposes only and
must nat be used commercially.
Children should be supenvised
at all times in the vicinity of the
appliance - this appliance is NOT
a toy.

Mever lzave the appliance unat-
tended while it is operating.

Do naot start using the appliance
until it has been assembled by a
professional.

Aszsembly may be performed by
qualified personnel only. ritter-
werk will not be held liable for
the consequences of improper
or incorrect assembly.

Stop using the appliance
immediately if any parts are
damaged. Send the complete
appliance to the ritter after-sales
senvice in this case.

Lise the accessories included in
the delivery specification only.

[f the mains cable is damaged, it
must be replaced by the manu-
facturer, the manufacturer's
after-sales service or a similarly
gualified person to eliminate
risk of personal injury.

This appliance may not be used
without a slice camiage ora
|eft-over holder, unless the size
and shape of the food to be
cliced means that they cannot
be used.

The appliance must be switched
off before changing accessories
or add-on parts which move
when operated.

BEFORE USING THE APPLI-
ANCE FOR THE FIRST TIME

Preparation

« Before you use the appliance
for the first time, have a specialist
install it in a suitable drawer.

s Clean the appliance before
allowing it to come into contact
with any food (see CLEANING).

Setting-up the appliance

« Pull out the drawer containing
the muiti slicer until it stops.

Y Using bath hands, lift the multi
slicer out of the drawer until it
locks into place.

E] Holding the multi slicer by

the slice thickness adjustment

unit {11}, fold out the appliance
until it locks into place.

Fold up the finger protec-

tor {5a).

E] Push the slice carriage (5) into
the guide groove on the appliance.
3 slide the left-over holder (8)
onto the finger protector.

I3 slice the siice tray (13) into the
slots provided on the side of the
appliance.
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SLICING

Caution:

— Never touch the rotating
blade (2) when the appliance
is operating!

— Do not use it to cut frozen
foods, bones, food contain-
ing large stones, roast meats
that are encased in netting or
packaged foods!

— Mever allow the appliance to
run for more than 5 minutes
at a time.

— The notary blade will continue
to run for a short time after
being switched off.

E IUse the slice thickness adjust-
ment knob (11a) to set the
required thickness.
Nofe:
The slice thickness adiustment
scale (8) i& not a millimetre scale.
For safety reasons, the "0" position
is designed to cover the blade.
[El Piace the food to be sliced anto
the slice carriage (3. Use the left-
over holder (6) to press it gently
against the stop plate (9). Protect
your hands by ahways using the
slice carriage and, where applica-
ble, the left-over holder.

Exception: Excessively large
food to be sliced.
[:]Turn the appliance on using the
switch (1). Two operating modes
are available:
Temporary (Position II): The rotary
blade (2} runs as long as the switch
iz pressed and held down in this
position.
Continuous operation (Position 1);
The rotary blade runs without the
switch being pressed and held
down until you move the switch to
the "0" position.
Nofe:
Never use the appliance for more
than a maximum of 5 minutes in
continuous operation.
« With the appliance running,
gently feed the food to be sliced
into the path of the rotary blade.

Caution:

Protect your hands by always
using the slice carriage and,
where applicable, the left-over
holder. Exception: Excessively
large foods to be sliced.

« Once slicing has been com-
pleted, wait until the rotary blade
has come to a complete stop.

» After each use, turn the slice
thickness adjustment knob to the
*0" position, in order to cover up
the sharp rotating blade and to
avoid any injuries.

CLEANING

Caution:

— Switch the appliance off
before cleaning it; pull the
mains plug out off the socket
and turn the slice thickness
adjustment knob {11a) to the
"0 position.

— Newer immerse the appliance
in water.

— Risk of injury: the rotary
blade (2} is extremely sharp!

Cleaning the multi slicer

From time to time, the appli-

ance will need to be thoroughly
cleaned, as food residue will
accumulate on the appliance
behind the rotary blade.

+ Remove the slice tray (13) and
the left-over holder (B).

m Pull the slice carriage (5) for
ward and then lift it up and out of
the guide groowve.

» Rinse the slice carriage, the slice
tray and the left-over holder by
hand using warm soapy water (not
in the dishwasher!).

* Wipe down the housing parts
using a damp cloth.

Note:

Do not use any abrasive cleansers,

spanges with rough surfaces or
hard brushes to dean the appli-
ance.

Removing the rotary blade (2):

Flace a suitable coin on the
blade catch (3) and turn it in a
cClockwise direction.

» Take hold of the rotary blade at
its rotational centre and remove it.
# Rinse the rotary blade by hand
in warm soapy water (not in the
dishwazher!).

s Clean the housing behind the
blade using a dry doth/brush.

Cleaning the drawer

s Remowe the left-over holder (&)
and the slice carriage (5).

» Make sure that the

slice thickness adjustment
knob (11a) is set to position
"0". Otherwise, the muki slicer
cannot be folded down for safety
MEasons.

[ﬂ] Ise one hand to hold the ap-
pliance at the stop plate (9) and
the other hand to press the release
button (10).

+ Fold down the multi slicer.
Remove the multi slicer from the
drawer:

m Push the slide bar lock (16a) in
the direction of the arrow.
E]Snap the lock dip (16) up-
wards.

» 5lide the multi slicer in the
direction of the armow.

« Lift the multi slicer out of the
drawer.

» Clean the drawer according to
the manufacturer's specifications.
Replace the multi slicer in the
drawer:

[!] Position the multi slicer aver
the two clamping fixtures in the
drawer.

5lide the multi slicer towards
the front of the drawer until it
locks into place on the two damp-
ing fixtures.

Eﬂa" Press down on the lock clip
until it snaps into place.

s Plug the cable back into the
socket.
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FOLDING THE APPLIANCE
AWAY

» Remove the left-over holder (6)
and the slice carriage (5).

» Fold down the finger protec-
tor (5a).

» Make sure that the slice
thickness adjustment knob
{11a) is set to position "0".
Ctherwise, the multi slicer cannot
be folded down for safety reasons.
El] LUse one hand to hold the
appliance at the stop plate (3) and
the other hand to press the release
button (10).

» Fold down the mulii slicer.

E Hold the multi slicer by the
[ifting bar (4} and pull the release
lever {12). Lower the multi slicer
into the drawer.

If the drawer is sufficiently deep,
the slice tray (13) can be stored on
top of the appliance.

DISPOSAL

P Once it has reached the

1% end of its service life, this

4 product must not be

mmm  disposed of as normal
domestic waste. [t must be taken to
a dedicated collection point for the
recycling of electrical and electronic
devices. This is indicated by the
symbol on the product, the
operating instructions or the
packaging.
Its material components can be
re-used in accordance with their
identification. By contributing to
the reuse, recycling and other
forms of recovery of used appli-
ances, you can play a valuable role
in protecting our environment.
Please consult your local author-
ity's waste disposal office.

REACh DIRECTIVE

See www ritterwerk. de

SPECIAL ACCESSORIES

A spedal, non-toothed rotary
blade is also available for use with
sliced meat, sausage and ham.

SERVICE, REPAIRS AND
SPARE PARTS

Please contact your local after-sales
senvice for all service, repairs and
spare parts matters!

See www ritterwerk.de

TECHNICAL DATA

This appliance complies with the
following regulations and direc-
tives:

— 20041 08/EC

— 2006/95/EC

— 1935/2004EC

The appliance thus complies with
the CE specifications.

Mains voltage: 230 V-~

Power consumption: 130 W
slice thickness:

0 mm to approx. 14 mm

WARRANTY

This ritter appliance comes with a
twio-year manufacturers warranty,
starting with the date of purchase
and in accordance with the EU
wamranty directives. In the event of
a warranty claim or for servicing,
the appliance must always be

sent to the appropriate national
customer service centre.
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MONTAGEANLEITUNG

Beachten Sie die Grafiken (R bis
X) im hinteren und vorderen
Buchrocken.

SICHERHEITSHINWEISE

Um Verletzungen oder sine
Beschadigung des Gerates zu
vermeiden, beachten Sie unbe-
dingt nachfolgende Sicherheits-
hinweise:

— Die Montage muss in jedem
Fall von Fachpersonal aus-
gefuhrt werden. ritterwerk
haftet nicht for Folgen aus
unvorschriftsmaBiger und/
oder mangelhafter Montage.

— Die Netzleitung muss so ge-
fohrt sein, dass sich das Gerat,
ohne diese einzuklemmen,
vollig einschwenken lasst. Die
Metzleitung muss direkt vom
Einbausystem frei zur im Un-
terschrank zu montierenden
Steckdose gefuhrt werden.

— Ziehen Sie vor der Montage
den MNetzstecker aus der
Steckdose.

EINBAUBEDINGUNGEN

Die nachfolgenden Angaben

sind Mindestmale.

— Korpusbreite: 300 mm,

— Lichte Hohe Schubkastenbo-
den/ Traverse:

80 mm {ohne Aufbewahrung
der Schneidgut-Auffang-
schale)

85 mm {mit Aufbewahrung
der Schneidgui-Auffang-
schale)

— Lichter Auszug Arbeitsplatten-
vorderkante/innenkants
Schubkastenblende: 412 mm

— Lichte Breite (nutzbar)
Schubkastenboden:

184 mm

— Geratebreite (eingeklappt):

195 mm

Der Schubkastenboden sollte
mindestens 16 mm stark sein.
Die Rollschubfohrung des
Schubkastens sollte bei einer
Nennlange von ca. 500 mm
eine statische Belastbarkeit von
mindestens 40 kg haben.

LIEFERUMFANG

14 Klemmieisten-Beschlag
{vorne)

15 Elemmigisten-Beschlag
(hinten)

16 Werschlussbogel

163 Werschlusssicherung

17  Senkkopfschraube
4 x17, 4 Stck.

18 Senkkopfschraube
3 x 16, 2 Stck.

STECKDOSE AUSWAHLEN

Hinweis:

Eine Aufbausteckdose {ent-
sprechend VDEDIN 49440,
OVE, SEV) muss auf Hohe des
Schubkastens an oder hinter

der Rockwand vorhanden sein.
Die Verbindung zwischen Steck-

dose und Metzanschlussleitung
soll unterhalb der hinteren
Traverse bzw. des Oberbodens
und moglichst weit oben in
der hinteren Unterschrankecke
lizgen.

Der Schubkasten muss sich bei
eingestecktern Netzstecker voll-
standig einschieben lassen.
Der Netzstecker muss for den
Anwender zuganglich sein,
damit er das Gerat bei Bedarf
(z.B. zur Reinigung) von der
Netzspannung trennen kann.

ALLESSCHNEIDER
MONTIEREN

» Fichen Sie den Schubkasten
bis zum Anschlag aus.

[& Legen Sie die Bohrschablone
wie dargestelit in die Schublade.
» Kornen Sie die Positionen far
die vier notwendigen Bohrungen
an.

= erwenden Sie einen 1-mm-
Bohrer, um die angekomten
Positionen vorzubohren.

B schrauben sie die beiden
Klemmleisten-Beschlage (14

und 15) mit den vier Senkkopf-
schrauben (17) fest.

e Schrauben Sie den Verschluss-
bogel (16} zusammen mit der
Verschlusssicherung (163} mit
Hilfe der beiden Senkkopt-
schrauben (18) auf dem vorde-
ren Klemmleisten-Beschlag (14)
fest.

e |assen Sie den Verschluss-
bogel in geafineter Position
{aufgeklappt).

Klappen Sie den Beschlag am
Allesschneider heraus.

[M] setzen Sie den Allesschneider
auf die Klemmleisten-Beschlage
in der Schublade.

schieben Sie den Allesschnei-
der bis zum Anschag auf die
Klemmleisten-Beschlage.

I/ Ed klappen Sie den
Verschlussbogel nach unten, bis
er einrastet.

o Stecken Sie den Netzstecker in
die Steckdose.
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ASSEMBLY INSTRUCTIONS

Flease refer to the illustrations (R
to X) provided at the front and
back of this manual.

SAFETY INSTRUCTIONS

To avoid personal injury or
damage to the appliance, please
observe the following safety
imstructions:

— This appliance may only
be assembled by qualified
personnel. ritterwerk will not
be held liable for the conse-
guences of improper and/or
incorrect assermbly.

- The mains cable must be
positioned to ensure that the
appliance can be fully folded
down into the drawer without
trapping the cable. The mains
cable must be routed directly
and without obstruction from
the built-in system to the
socket, which must be mount-
ed in the floor unit.

- Unplug the cable from the
socket before assembly.

INSTALLATION CONDITIONS

The following dimensions repre-

sent minimum values:

- Body width: 300 mm,

— Clearance height for drawer
base/crossbeam:
80 mm (not allowing for stor-
age of the slice tray)
85 mm (allowing for storage
of the slice tray)

— Pullout dearance for front
edge of worktop/inner
edge of front drawer panel:
412 mm

— Clearance width {usable)
Drawer base: 184 mm

- Width of appliance (when
folded down): 195 mm

The drawer base should be at
least 16 mm thick.

At a nominal length of 500 mm,
the drawer’s roller mechanism
should have a static load capac-
ity of at least 40 kg.

DELIVERY CONTENTS

14  Clamping fixture (front)

15 Clamping fixture {rear)

16 Lock dip

163 Slide bar lock

17  Countersunk screws
four 4 x 17

18  Countersunk screws
two 3 X 16

SELECTING A SOCKET

Note:

A surface-mounted socket
(that complies with VDE/

DIN 49440, GVE, SEV) must be
mounted either on or behind
the rear panel at drawer
height.

The mains cable connection to
the socket should be routed
under the rear crossbeam or the
underside of the work top and
as high up as possible in the
corner of the floor cabinet's rear

panel.

It must be possible to slide the
drawver in fully while the mains
plug is in the socket.

The mains plug must be easily
accessible to the user to ensure
that the appliance can be
unplugged from the mains as
required (for example, prior to
cleaning).

MOUNTING THE MULTI
SLICER

« Pull out the drawer undtil it
stops.

& Place the drill template in the
drawer as shown in the illustra-
fions.

+ Mark the positions for the
four drill-holes required.

= Use a1 mm drill to pre-drill
the marked positions.

H Use the four countersunk
screws provided (17) to bolt
down the two clamping fixtures
{14 and 15).

= Use the two countersunk
screws provided (18) fo attach
the lack clip (16), together with
slide bar lock {16a), to the front
clamping fixture {14).

= Leave the lock clip open.

Pull out the pull-out fitting on
the multi slicer.

[ Position the multi slicer aver
the two clamping fixtures in the
drawer.

Slide the multi slicer towards
the front of the drawer until

it locks into place on the two
clamping fixtures.

[0 / B Press down on the lock
clip until it snaps into place.

s Plug the cable back into the
socket.
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